
A N T I P A S T I

P A S T A

C A R N E  E  P E S C E

P I Z Z A

BURRATA
Burrata  crémeuse des  poui l les ,  betteraves  co lorées ,
kumquat ,  réduct ion de  v ieux  ba lsamique 
FRITTO DI  CALAMARI 
Fr i tures  de  ca lamars ,  condiment  mayonnaise  au
piment  d ’Espelette
VITELLO TONNATO 
Veau cui t  basse  température ,  mayonnaise  thon-
câpres ,  p ick les  d ’o ignons
INSALATA DI  ARANCE 
Salade  d ’oranges ,  v ierge  de  fenoui l

GAMBERONI 
Carpaccio  de  gambas ,  condiment  mostarda ,  c i tron
cav iar ,  chou-f leur  v io let
SALUMI 
Prosciutto  cotto  tartufo ,  Parma DOP,  Mortadel le
p istache
FORMAGGI 
Gorgonzola ,  Pecor ino sardo,  Mozzare l la  d i  buf fa la
TAVOLA MISTA 
Planche mixte  de  f romages  et  charcuter ies  

12€

10€

14€

9€

15€

15€

15€

25€

RAVIOLI  DEL PLINS 
Paleron de  bœuf ,  jus  de  v iande réduit ,  tomates
cer ises  conf i tes
LINGUINE 
King crabe d ’A laska ,  jus  de  crustacés

CACIO E PEPE TARTUFFO 
Rigatoni  au  Grana Padano,  t ruf fe  noire  
PARMIGIANA DI  MELANZANA 
Lasagnes  napol i ta ine  végétar iennes  d ’aubergines
RISOTTO ALLO ZAFFERANO
Risotto  au  safran ,  joue  de  bœuf  conf i t  et  jus  réduit  

18€

24€

21€

18€

22€

PIATTO DEL GIORNO
Plat  du  jour
POLPO
Tentacules  de  poulpe  snacké ,  sh i také ,  purée  de
pommes de  terre ,  tomates  conf i tes
COTOLETTA ALLA MILANESE
Esca lope de  veau pannée,  pot imarron rôt i  et  purée ,
roquette
MANZO 
Tagl iata  de  Bœuf ,  pommes de  terre  sautées ,  jus
d ’échalottes  fumé,  pousses  de  cresson
MERLUZZO 
Cabi l laud poché,  crème de  chou-f leur ,  c ime de
rape ,  émuls ion prosecco 

18€

26€

25€

25€

26€

DEL POPOLO 
Sauce tomate ,  Mozzare l la  F ior  d i  Latte ,  Bas i l ic
REGINA SILVIA 
Sauce tomate ,  Mozzare l la  F ior  d i  Latte ,
Champignons ,  Jambon 
TUTTO CAMPO 
Caviar  de  Pot imarron,  Mozzare l la  F ior  d i  Latte ,
légumes de  sa ison
GOLOSONA 
Mozzare l la  F ior  d i  Latte ,  Gorgonzola ,  Scamorza
fumée,  R icotta ,  Grana  Padano
CALABRESE 
Sauce tomate ,  Mozzare l la  F ior  d i  Latte ,
Spianata  ca labra ,  roquette
FICHI &  BRESAOLA 
Compotée  d ’o ignons  conf i ts ,  Mozzare l la  F ior  d i
Latte ,  F igues  de  barbar ie ,  Bresaola ,  V ina igre  de
balsamique réduit

11€

16€

16€

16€

16€

22€

D O L C E
MOUSSE AL CIOCCOLATO 
Mousse  au  chocolat ,  Ol ives  noires ,  F leur  de  se l
CROSTATA AL LIMONE 
Tarte  au  c i tron de  S ic i le ,  Mer ingue I ta l ienne,  c i tron
Caviar  et  c i tron vert
TIRAMISU 
Tiramisu  tradi t ionnel
PANNA COTTA 
Kaki  vani l lé ,  coul is  de  mangue,  pousses  de  cor iandre  
CARPACCIO DE PERA 
Poires ,  co ings ,  ba ies  roses ,  sorbet  c i tron noir  et  poivre
de t imut  
AFFOGATO 
Glace  noisette ,  mousse  mascarpone,  étouf fé  au  café  

10€

10€

9€

9€

10€

6€

B I È R E S F R I Z Z A N T E

LAURENT PERRIER,  
TSARINE PRENIUM
PROSECCO DCO
Vit ico lore  Ponte
MOSCATO D’ASTI  DOCG
Marcar in i

La cuvée 58€
45€
22€

32€

12€
9€

15 cl 75 cl

V I N I  B I A N C H I

V I N I  R O S S I

V I N I  R O S A T I

PACCAMORA CATARRATTO
Bagl io  Curato lo  Ar in i
DOMAINE LA CAVALE
Lubéron AOP

29€

45€

CHABLIS -  DOMAINE THIERRY MOTHE
Chabl is  AOC
SOAVE CLASSICO AZIENDA SUAVIA BIO
Soave  Class ico  DOC
ALTA MORRA
Etna  B ianco DOC

52€

50€

65€

11€

9€
6€

15 cl 75 cl 15 cl 75 cl

LE MIOCÈNE DOMAINE DU GRAND
VENEUR BIO
Châteauneuf  du Pape AOP
VALPOLICELLA CLASSICO AZIENDA
SPERU BIO
Valpol ice l la  C lass ico  DOC
ASILI  LUIGO GIORDANO
Barbaresco DOCG
LAMBRUSCO DELL’EMILIA IGT
Vecchio  Moro

90€

39€

75€

30€

8€

15 cl 75 cl

CHIANTI  CLASSICO SAN FABIANO
CALCINALA BIO
Chiant i  c lass ico  DOCG
NERO D’AVOLA FEUDO LUPARELLO BIO
Sic i l ia  DOC
MUNAZEI  CASA SETARO
Lacryma Chr ist i  de l  Vesuvio  DOC
PACTIO TOSCANA
Tenuta  Fertuna

50€

35€

51€

40€

11€

7€

10€

15 cl 75 cl

MUNAZEI  CASA SETARO 
Lacryma Chr ist i  Del  Vesuvio  B io
FLOWER POWER BIO
Toscana
Château Virant  
Coteaux d ’A ix-en-Provence AOC

45€

34€

29€

7  €

6€

15 cl 75 cl

BIRRA IN BOTTIGLIA

BIRRA ALLA SPINA 25 cl 33 cl 50 cl

4€ 6€ 8€
6€ 8€ 11€

33 cl

7€
6€
6€
6€
9€
9€
6€
5€
5€

BIRRA MORETTI  BLONDE
LAGUNITAS IPA

DESPERADOS
HEINEKEN
GRIMBERGEN
PELFORTH
MORT SUBITE BLANCHE
CORONA
AFFLIGEM
HEINEKEN 0 .0
DESPERADOS 0 .0

6 €



A P E R E T I V O

RICARD -  
PASTIS 51  -
MARTINI  BLANC OU ROUGE -
CAMPARI -
PORTO GRAMS -
LILLET -
KIR VERMONTINO -

5€
5€
6€
6€

6.5€
8.5€

6€

2cl
2c l

6c l
6c l

6c l
15c l

12 ,5c l

B E V A N D E

B E V A N D E  C A L D E

CAFFÈ, TÉ E CIOCCOLATO

ESPRESSO / DÉCA
RISTRETTO
AMÉRICAIN
DOUBLE ESPRESSO
CAPPUCINO / LATTE
THÉS KUSMI TEA
INFUSIONS KUSMI TEA
CHOCOLAT COMMERCE ÉQUITABLE BIO

2,9€

2,9€

4,5€

4,5€

5€

4€

3,5€

ACQUA

VITTEL
SAN PELIGRINO
PERRIER

SODAS

COCA-COLA/ OCA-COLA SANS SUCRE
SCHWEPPES AGRUMES/ SHWEPPES INDIAN TONIC
ORANGINA,  FUZE TEA,  FANTA,  SPRITE
SODA MONA CITRON & CITRON VERT BIO
MONA PÉTILLANT POMME ARTISANAL BIO
SIROP À L ’EAU

SUCCO E NETTARE

JUS GRANITI  ORANGE,  TOMATE,  POMME
NECTAR GRANINI  FRAISE,  ANANAS,
ABRICOT,  PAMPLEMOUSE

D I G E S T I V O

COGNAC HENNESSY VS
COGNAC HENNESSY XO
AMAGNAC CHATEAU DE LAUBADE HORS D’AGE
CALVADOS DROUIN
CALVADOS AOC
POIRE WILLIAMS CARTRON
MIRABELLE CARTRON
COINTREAU
GET 27
LIMONCELLO DELLA RIVIERA
GRAPPA DUE BARILI

10€

14€

9€

8€

14€

8€

8€

7€

7€

7€

10€

6 ans

4 cl

4€

25 cl 33 cl 1 L

4€

4€

6€

6€

25 cl 33 cl

4 ,5€

4,5€

4€

4,5€

6€
6€

Grenadine ,  menthe ,  c i tron

25 cl

4 ,5€

4,5€

M I D I  E X P R E S S

G O U R M E T

C H O I X  D E S  P L A T S

M E N U  B A M B I N O

(Le  midi ,  du  lundi  au  vendredi ,  hors  jours  fér iés )
Entrée  -  P lat  ou  P lat  -  Dessert ,  eau ,  café

25€

(Le  midi  et  le  so ir  hors  jours  fér iés )
Entrée  -  P lat  et  Dessert

35€

Burrata  OU Fr i t to  Di  Ca lamar i  OU Sa lumi
Parmigiana  Di  Melanzana OU Piatto  Del  Giorno OU Golosona

Tiramisu  OU Pana Cotta  OU Af fogato

Lasagne OU Pizza  Bambino
Mousse  au  chocolat  OU Glace  vani l le  macadamia

Vit te l  OU Soda OU Jus  de  f ru i ts
15  €

M e n u s



A N T I P A S T I

P A S T A

C A R N E  E  P E S C E

P I Z Z A

BURRATA
Creamy burrata  f rom Pugl ia ,  co lor fu l  beets ,
kumquat ,ba lsamic  reduct ion
FRITTO DI  CALAMARI 
Fr ied  ca lamar i ,  Espelette  pepper  mayonnaise
condiment
VITELLO TONNATO 
Slow-cooked vea l ,  tuna-caper  mayonnaise ,  p ick led
onions
INSALATA DI  ARANCE 
Orange sa lad ,  fennel  dress ing

GAMBERONI 
Prawn carpaccio ,  mostarda  condiment ,  f inger  l ime,
purple  caul i f lower
SALUMI 
Truf f le-cured ham,  Parma DOP,  P istachio  mortadel la
FORMAGGI 
Gorgonzola ,  Pecor ino Sardo,  Buf fa lo  mozzare l la
TAVOLA MISTA 
Mixed cheese  and charcuter ie  board

12€

10€

14€

9€

15€

15€

15€

25€

RAVIOLI  DEL PLINS 
Beef  chuck rav io l i ,  reduced meat  jus ,  conf i t  cherry
tomatoes
LINGUINE 
Alaska  k ing  crab ,  she l l f i sh  jus

CACIO E PEPE TARTUFFO 
Rigatoni  with  Grana Padano,  b lack  truf f le
PARMIGIANA DI  MELANZANA 
Vegetar ian  Neapol i tan  eggplant  lasagna
RISOTTO ALLO ZAFFERANO
Saf fron r isotto ,  bra ised beef  cheek ,  reduced jus

18€

24€

21€

18€

22€

PIATTO DEL GIORNO
Dish of  the  day
POLPO
Seared octopus  tentac les ,  sh i i take  mushrooms,
mashed potatoes ,  conf i t  tomatoes
COTOLETTA ALLA MILANESE
Breaded vea l  cut let ,  roasted pumpkin  and purée ,
arugula
MANZO 
Beef  tag l iata ,  sautéed potatoes ,  smoked sha l lot  jus ,
watercress  sprouts
MERLUZZO 
Poached cod,  caul i f lower  cream,  turnip  greens ,
prosecco emuls ion

18€

26€

25€

25€

26€

DEL POPOLO 
Tomato sauce ,  F ior  d i  Latte  mozzare l la ,  bas i l
REGINA SILVIA 
Tomato sauce ,  F ior  d i  Latte  mozzare l la ,
mushrooms,  ham 
TUTTO CAMPO 
Pumpkin  cav iar ,  F ior  d i  Latte  mozzare l la ,
seasonal  vegetables
GOLOSONA 
Fior  d i  Latte  mozzare l la ,  Gorgonzola ,  smoked
Scamorza ,  R icotta ,  Grana  Padano
CALABRESE 
Tomato sauce ,  F ior  d i  Latte  mozzare l la ,
Spianata  Ca labrese ,  arugula
FICHI &  BRESAOLA 
Caramel ized onions ,  F ior  d i  Latte  mozzare l la ,
pr ick ly  pear  f igs ,  Bresaola ,  reduced ba lsamic
v inegar

11€

16€

16€

16€

16€

22€

D O L C E
MOUSSE AL CIOCCOLATO 
Chocolate  mousse ,  b lack  o l ives ,  sea  sa l t
CROSTATA AL LIMONE 
Sic i l ian  lemon tart ,  I ta l ian  mer ingue,  f inger  l ime and
l ime
TIRAMISU 
Tradit iona l  t i ramisu
PANNA COTTA 
Vani l la  pers immon,  mango coul is ,  cor iander  sprouts
CARPACCIO DE PERA 
Pears ,  quinces ,  p ink  peppercorns ,  b lack  lemon sorbet ,
T imut  pepper
AFFOGATO 
Hazelnut  ice  cream,  mascarpone mousse ,  drowned in
cof fee

10€

10€

9€

9€

10€

6€

B E E R S F R I Z Z A N T E

LAURENT PERRIER,  
TSARINE PRENIUM
PROSECCO DCO
Vit ico lore  Ponte
MOSCATO D’ASTI  DOCG
Marcar in i

La cuvée 58€
45€
22€

32€

12€
9€

15 cl 75 cl

V I N I  B I A N C H I

V I N I  R O S S I

V I N I  R O S A T I

29€

45€

CHABLIS -  DOMAINE THIERRY MOTHE
Chabl is  AOC
SOAVE CLASSICO AZIENDA SUAVIA BIO
Soave  Class ico  DOC
ALTA MORRA
Etna  B ianco DOC

52€

50€

65€

11€

9€
6€

15 cl 75 cl 15 cl 75 cl

BIRRA IN BOTTIGLIA

BIRRA ALLA SPINA 25 cl 33 cl 50 cl

4€ 6€ 8€
6€ 8€ 11€

33 cl

7€
6€
6€
6€
9€
9€
6€
5€
5€

BIRRA MORETTI  BLONDE
LAGUNITAS IPA

DESPERADOS
HEINEKEN
GRIMBERGEN
PELFORTH
MORT SUBITE BLANCHE
CORONA
AFFLIGEM
HEINEKEN 0 .0
DESPERADOS 0 .0

PACCAMORA CATARRATTO
Bagl io  Curato lo  Ar in i
DOMAINE LA CAVALE
Lubéron AOP

LE MIOCÈNE DOMAINE DU GRAND
VENEUR BIO
Châteauneuf  du Pape AOP
VALPOLICELLA CLASSICO AZIENDA
SPERU BIO
Valpol ice l la  C lass ico  DOC
ASILI  LUIGO GIORDANO
Barbaresco DOCG
LAMBRUSCO DELL’EMILIA IGT
Vecchio  Moro

90€

39€

75€

30€

8€

15 cl 75 cl

CHIANTI  CLASSICO SAN FABIANO
CALCINALA BIO
Chiant i  c lass ico  DOCG
NERO D’AVOLA FEUDO LUPARELLO BIO
Sic i l ia  DOC
MUNAZEI  CASA SETARO
Lacryma Chr ist i  de l  Vesuvio  DOC
PACTIO TOSCANA
Tenuta  Fertuna

50€

35€

51€

40€

11€

7€

10€

15 cl 75 cl

6 €

MUNAZEI  CASA SETARO 
Lacryma Chr ist i  Del  Vesuvio  B io
FLOWER POWER BIO
Toscana
Château Virant  
Coteaux d ’A ix-en-Provence AOC

45€

34€

29€

7  €

6€

15 cl 75 cl



A P E R E T I V O

RICARD -  
PASTIS 51  -
MARTINI  BLANC OU ROUGE -
CAMPARI -
PORTO GRAMS -
LILLET -
KIR VERMONTINO -

5€
5€
6€
6€

6.5€
8.5€

6€

2cl
2c l

6c l
6c l

6c l
15c l

12 ,5c l

B E V A N D E

B E V A N D E  C A L D E

CAFFÈ, TÉ E CIOCCOLATO

ESPRESSO / DECAF
RISTRETTO
AMERICANO
DOUBLE ESPRESSO
CAPPUCCINO / LATTE
KUSMI TEA
KUSMI TEA INFUSIONS
FAIR TRADE ORGANIC HOT CHOCOLATE

2,9€

2,9€

4,5€

4,5€

5€

4€

3,5€

ACQUA

VITTEL
SAN PELIGRINO
PERRIER

SODAS

COCA-COLA / COCA-COLA SUGAR-FREE
SCHWEPPES CITRUS / SCHWEPPES INDIAN TONIC
ORANGINA,  FUZE TEA,  FANTA,  SPRITE
MONA LEMON & LIME ORGANIC SODA
MONA SPARKLING APPLE ORGANIC ARTISAN DRINK
SYRUP WITH WATER

SUCCO E NETTARE

GRANINI  ORANGE JUICE,  TOMATO,  APPLE
GRANINI  NECTAR STRAWBERRY,  PINEAPPLE,  APRICOT,  GRAPEFRUIT

D I G E S T I V O

COGNAC HENNESSY VS
COGNAC HENNESSY XO
AMAGNAC CHATEAU DE LAUBADE HORS D’AGE
CALVADOS DROUIN
CALVADOS AOC
POIRE WILLIAMS CARTRON
MIRABELLE CARTRON
COINTREAU
GET 27
LIMONCELLO DELLA RIVIERA
GRAPPA DUE BARILI

10€

14€

9€

8€

14€

8€

8€

7€

7€

7€

10€

6 years

4 cl

4€

25 cl 33 cl 1 L

4€

4€

6€

6€

25 cl 33 cl

4 ,5€

4,5€

4€

4,5€

6€
6€

Grenadine ,  mint ,  lemon

25 cl

4 ,5€

4,5€

M I D I  E X P R E S S

G O U R M E T

C H O I X  D E S  P L A T S

M E N U  B A M B I N O

( lunch ,  Monday to  Fr iday ,  exc luding  publ ic  ho l idays )
Starter  and main  or  main  and dessert ,  water ,  cof fee

25€

(Lunch and dinner ,  exc luding  publ ic  ho l idays )
Starter ,  main  course ,  and dessert

35€

Burrata  OR Fr i t to  Di  Ca lamar i  OR Sa lumi
Parmigiana  Di  Melanzana OR Piatto  Del  Giorno OR Golosona

Tiramisu  OR Pana Cotta  OR Af fogato

Lasagna or  k id ’ s  p izza
 Chocolate  mousse  or  Vani l la  macadamia  ice  cream

 Vit te l  water  or  Soda or  Frui t  ju ice
15  €

M e n u s


